XLII Edycja Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych
Eliminacje centralne 2017/ 2018

Blok: Technologia Zywnosci

1. Oliwg Pélnocy nazywany jest olej:

a) stonecznikowy C) SOjOWYy

b) rzepakowy d) Iniany

2. Do produktéw nieprzetworzonych mozna zaliczy¢ produkty, ktore zostaly poddane
procesowi:

a) zamrazania c¢) peklowania

b) wedzenia d) marynowania

3. Owoce zakonserwowane poprzez wielokrotne smazenie w slodkim syropie to owoce:
a) kandyzowane c) liofilizowane

b) dekantowane d) tranzerowane

4. Koncentratem mlecznym nie jest:

a) mleko zageszczone stodzone c¢) mleko petlne w proszku
b) mleko instant d) mleko acidofilne

5. Croissanty produkowane s3 z ciasta:

a) drozdzowego ¢) kruchego

b) parzonego d) francuskiego

6. Przyrzadem do pomiaru gestosci cieczy jest:

a) areometr ¢) manometr

b) higrometr d) glukometr

7. Kupazowanie jest to proces wystepujacy przy produkcji:

a) sokow c) pulpy

b) win d) wedlin

8. Oleje otrzymywane, bez zmiany (modyfikacji) oleju, jedynie za pomoca metod
mechanicznych, np. prasowania lub tloczenia, bez stosowania ogrzewania to oleje:

a) pierwszego tloczenia ¢) rafinowane

b) separowane d) tloczone na zimno

9. Skrzep serowarski powstaje w wyniku:

a) denaturacji biatka c¢) homogenizacji mleka
b) koagulacji biatka d) sterylizacji mleka

10. Metodami utrwalania zywnosci w niskiej temperaturze sa:

a) peklowanie 1 wedzenie c¢) chlodzenie i zamrazanie
b) sterylizacja 1 kwaszenie d) suszenie 1 pasteryzacja
11. Niezzelowana konsystencjg charakteryzuje si¢:

a) dzem c) galaretka

b) marmolada d) konfitura

12. Informacja o wartosci odzywczej (na etykietach srodkow spozywczych) nie jest
obowigzkowa dla podania zawartosci:

a) biatka c) weglowodanow

b) nasyconych kwasow thuszczowych d) blonnika

13. Szafran powoduje zabarwienie potrawy na kolor:

a) fioletowy c) granatowy

b) zotty d) r6zowy

14. Gorna czes¢ konczyny tylnej, odcieta od szynki na wysokosci 1/3 goleni to:
a) golonka c) biodrowka

b) pachwina d) ogonowka



15. Wypiek w ksztalcie pierscienia, o ksztalcie owalnym z otworem w Srodku, posypany
makiem, sola, sezamem, produkt o Chronionym Oznaczeniu Geograficznym, jest to:

a) obwarzanek krakowski c¢) oponka mazowiecka
b) rogal poznanski d) cebularz lubelski
16. W przetworstwie, do sokow owocowych, nie nalezy dodawac:

a) witamin c¢) skfadnikéw mineralnych
b) substancji stodzacych d) soku cytrynowego
17. Tekstur¢ owocow i warzyw nie okresla:

a) soczystos¢ c) kruchos¢

b) widknistos¢ d) cierpkos¢

18. Srodki barwiace, dodawane do zywnosci, oznaczane sa jako E:

a) 100-199 c) 200- 299

b) 300- 399 d) 400-499

19. Langusty i homary s3 to:

a) ryby ¢) warzywa potudniowe
b) owoce morza d) rosliny przyprawowe
20. Do produkcji pumpernikla stosuje si¢ make :

a) pszenng typu 550 ¢) orkiszowg typu 850
b) zytnig typu 2000 d) gryczang typu 1750
21. Substancja wzmacniajacq smak i zapach jest:

a) azotyn potasu ¢) weglan wapnia

b) siarczyn sodu d) glutaminian sodu

22. Optymalna temperatura przechowywania owocow i warzyw liSciowych wynosi:
a) 0°C-2°C ¢) okoto 12°C - 14°C

b) 15°C d) 4°C - 8°C

23. Pamelo jest owocem:

a) ziarnkowym ¢) pestkowym

b) cytrusowym d) jagodowym

24. Grzybem jadalnym nie jest:

a) boczniak ostrygowaty c¢) mleczaj rydz

b) podgrzybek brunatny d) piestrzenica kasztanowata
25. Najwiecej sodu znajduje si¢ w 100 gramach:

a) salami C) sera twarogowego

b) nasion warzyw stragczkowych d) masta extra

26. Dla przemystu spozywczego rzepak jest surowcem:

a) biatkowym ¢) thuszczowym

b) weglowodanowym d) balastowym

27. Najnizsza temperatur¢e dymienia ma:

a) smalec c¢) masto klarowane

b) olej stonecznikowy nierafinowany d) olej sojowy rafinowany
28. Enzymatyczne utlenianie jest procesem:

a) biochemicznym ¢) hydrodynamicznym
b) mechanicznym d) fizykochemicznym

29. Krotkotrwale obgotowanie warzyw majace na celu powstrzymanie dzialania
enzymow rozkladajacych witaminy to:

a) poszetowanie c) blanszowanie

b) glazurowanie d) zaparzanie

30. Ryboflawina jest to witamina:

a) B, b) B> c)A d)C



31. Bukownik, mlewnik i filtrocyklon sg to urzadzenia wykorzystywane w

przetworstwie:

a) mleka

b) zboz

32. Pizmowa i Pekin s3 to rasy:
a) kur

b) indykow

C) warzyw

d) migsa

c) kaczek
d) gesi

33. Przefermentowany sok z dojrzalych jablek, o wygladzie od me¢tnego po klarowny i

zawartosci alkoholu 1,2 -8,5% to:

a) ocet jabtkowy

b) ocet balsamiczny

34. Najkrocej dojrzewa migso:

a) wolowina

b) baranina

35. Pektyne nalezy dodac do:

a) dzemu truskawkowego

b) truskawek liofilizowanych

36. Tymianek jest glownym skladnikiem:
a) przyprawy curry

b) przyprawy do grzanca

37. Kasza krakowska powstaje z:

a) owsa

b) kukurydzy

38. Endywia formg wzrostu przypomina:
a) marchew

b) rzezuche

39. Najwazniejszym weglowodanem mleka jest:

a) laktoza

b) maltoza

40. Gluten tworza:

a) gliadyna, glutenina 1 woda

b) skrobia, glikoproteiny i woda
41. Liofilizacja produktow to ich:
a) wysuszenie

b) kandyzacja

42. Lukasowka i Faworytka sa to odmiany:
a) sliwek

b) jablek

43. Serem kwasowym jest:

a) ser gouda

b) oscypek

¢) cydr
d) brandy

¢) ryby
d) dréb

c¢) powidet sliwkowych
d) sliwek kandyzowanych

c) przyprawy tzatziki
d) zi6t prowansalskich

¢) gryki
d) pszenicy

c) salate
d) papryke

¢) fruktoza
d) lecytyna

c) glikogen, galaktoza i woda
d) glukoza, glutenina i woda

c) pasteryzacja
d) homogenizacja

c) gruszek
d) truskawek

C) ser parmezan
d) ser twarogowy

44. Najbardziej popularnymi produktami wytwarzanymi z amarantusa s3:

a) przeciery
b) soki

c) maka, chleb
d) dzem, marmolada

45. Z Inianki siewnej uzyskuje si¢ olej zarejestrowany w unijnym rejestrze produktow

regionalnych i tradycyjnych pod nazwa:
a) olej Iniankowy
b) olej Iniany

46. Badanie na wlosnie krete nie jest konieczne dla migsa:

a) wieprzowego b) drobiu

c) olej siewny
d) olej rydzowy

d) nutrii



47. Wazny etap procesu produkcyjnego, ktory musi by¢ pod kontrolg dla zapewnienia
bezpieczenstwa wyrobu koncowego to:

a) krytyczny punkt kontroli ¢) punkt naprawczy procesu

b) punkt korygujacy d) limit krytyczny procesu

48. Podczas produkcji przetworow, detergenty pozostale po ptukaniu sprzetu, moga
stanowi¢ dla gotowego produktu, zagrozenie:

a) mikrobiologiczne c¢) chemiczne

b) fizyczne d) biologiczne

49. Do uzywek naleza:

a) kawa, herbata, wyroby alkoholowe i tytoniowe c¢) wylacznie kawa 1 herbata
b) wylacznie wyroby alkoholowe i stodycze d) tylko wyroby tytoniowe

50. Tradycyjna wloska wédka otrzymywana przez destylacje przefermentowanych
wytlokéw gronowych, pozostalych po produkcji wina, to:

a) calvados c) grappa
b) whiskey d) gin

51. Dezynsekcja ma na celu niszczenie:

a) drobnoustrojow c) gryzoni
b) owadow d) wirusow

52. Do zywnosci o potencjalnie niskim ryzyku rozwoju drobnoustrojow
chorobotworczych nie sg zaliczane:

a) soki pasteryzowane, marmolady c¢) makarony bezjajeczne

b) cukierki, powidta d) sekacze, eklerki

53. Na opakowaniu Srodkow spozywczych, wyrazenie: ,,nalezy spozy¢ przed...” , stosuje
si¢ podajac:

a) dat¢ minimalnej trwato$ci ¢) termin przechowywania

b) termin przydatnosci do spozycia d) dat¢ optymalnej trwatosci

54. Staropolski miéd pitny trojniak i kielbasa jalowcowa staropolska- sa to produkty
zarejestrowane jako:

a) Gwarantowana Jako$¢ Zywnosci ¢) Chroniona Nazwa Pochodzenia
b) Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢ d) Produkt Ekologiczny

55. Bagietka jest pieczywem najbardziej popularnym w:

a) Hiszpanii c) Francji

b) Niemczech d) Wloszech

56. System QMP dotyczy wysokiej jakosci:

a) drobiu ) wieprzowiny

b) wolowiny d) ryb

57. Organizacja Narodow Zjednoczonych do spraw Wyzywienia i Rolnictwa (FAQ) ma
siedzibe w:

a) Rzymie c) Brukseli

b) Paryzu d) Wiedniu

58. Zywno$¢ wyprodukowana w ramach rolniczego handlu detalicznego mozna zbywa¢:
a) konsumentowi koncowemu ¢) do hurtowni

b) do restauracji d) do sklepow

59. Znak graficzny, zawierajacy informacje “Produkt polski”, wprowadzony zostal w:

a) 2004 roku b) 2010 roku c) 2017 roku d) 2018 roku

60. Instytucja, w ktorej nalezy dokonac rejestracji dzialalnosci ,,Dostawy bezposrednie
produktow produkcji pierwotnej pochodzenia roslinnego” jest:

a) Wojewodzki Inspektorat Jakosci Handlowe;j ¢) Starostwo Powiatowe

b) Powiatowa Stacja Sanitarno- Epidemiologiczna d) Agencja Rynku Rolnego



