XLIV 2020/2021 Olimpiada Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych
Eliminacje okregowe 2020/ 2021

Blok: Technologia ywnosci

1. Zywnos$é niskoenergetyczna, wysokoblonnikowa, probiotyczna lub o obnizonej
zawartoS$ci sodu jest Zywnoscia:

a) funkcjonalng ¢) transgeniczng

b) wygodna d) liofilizacyjna

2. Nadziewarka, wilk i nastrzykiwarka sa niezbedne w przetworstwie:

a) ziemniakow c) zboz

b) mleka d) migsa

3. Warzywem zabarwionym betalainami jest:

a) baktazan ¢) brokut

b) dynia d) burak ¢wiklowy

4. Pektyny nalezy dodaé¢ do produkcji:

a) powidet §liwkowych C) dzemu truskawkowego
b) truskawek liofilizowanych d) sliwek kandyzowanych

5. Miéd pitny, ktory wytwarzany jest w wyniku fermentacji brzeczki powstalej z jednej
jednostki objetosci miodu rozcienczonej dwiema jednostkami objetosci wody to:

a) pottorak C) trojniak

b) dwojniak d) czworniak

6. Fermentacja mlekowa jest metoda utrwalania zywnosci:

a) chemiczng c) biologiczng

b) fizyczna d) fizyko- chemiczng
7. Migso niezdatne do spozycia znakuje si¢ znakiem weterynaryjnym w ksztalcie:
a) trojkata c¢) kwadratu

b) kota d) prostokata

8. Ser edamski nalezy do ser6w typu:

a) holenderskiego c) szwajcarskiego
b) angielskiego d) wtoskiego

9. Kupazowanie jest to proces wystepujacy przy produkcji:

a) sokow c) pulpy

b) win d) wedlin

10. Przetarte warzywa jednego gatunku pozbawione skorek i cze¢sci niejadalnych z
dodatkiem soli to:

a) Mmoszcze warzywne C) Sosy warzywne

b) pasty warzywne d) przeciery warzywne

11. Nasyconym kwasem tluszczowym jest kwas:

a) linolowy c) linolowy

b) palmitynowy d) oleinowy

12. Paleczki salmonelli niszczy temperatura:

a) 0°C b) 10- 15°C c) 25- 30°C d) 60-70°C

13. Najwiecej blonnika pokarmowego znajduje si¢ w 100 gramach maki pszennej typu:
a) 500 b) 550 c) 750 d) 1850



14. Paznokciei pestki sa zanieczyszczeniami zywnoSci nalezacymi do zagrozen:

a) fizycznych ¢) biologicznych

b) chemicznych d) mikrobiologicznych
15. Kolagen jest to:

a) weglowodan c) biatko

b) sktadnik mineralny d) thuszcz

16. Najnizsza temperature dymienia ma:

a) smalec ¢) masto klarowane
b) olej stonecznikowy nierafinowany d) olej sojowy rafinowany
17. Ksztalt dysku z promieni$cie ulozonymi karbami ma:

a) awokado C) patison

b) papaja d) kaki

18. Hermes i Polan sa to odmiany:

a) kalafiora ¢) ogorka

b) selera d) rzodkiewki

19. Comber jest ledzwiowa czeScig poltuszy:

a) wieprzowej ) wolowej

b) cielece;j d) baraniej

20. Mikotoksyny wytwarzane s3 przez:

a) bakterie C) wirusy

b) grzyby d) pasozyty

21. Najwiecej kwasow thuszczowych typu trans wystepuje w:

a) krakersach c) bezach

b) biszkoptach d) sucharach

22. Powierzchnia skorupy jaja pokryta jest substancjg bialkowa o dzialaniu ochronnym
0 nazwie:

a) niacyna C) mucyna

b) kobalamina d) tiamina

23. Przyczyna powstania pecherzykow na powierzchni chleba moze by¢:

a) za niska temperatura wypieku c) zbyt duzy dodatek soli
b) nieodpowiednie warunki fermentacji ciasta d) za dtugi czas wypieku
24. Chude migso wieprzowe zawiera w swoim skladzie okolo 16- 21%:

a) wody c) biatka

b) weglowodanow d) sktadnikéw mineralnych
25. Dla przemystu spozywczego rzepak jest surowcem:

a) biatkowym ¢) thuszczowym

b) weglowodanowym d) balastowym

26. Rybg morska jest:

a) amur c) kara$

b) sieja d) fladra

27. Croissanty i bagietki sg najbardziej popularne w:

a) Szwecji c) Francji

b) Niemczech d) Wtoszech

28. Koagulacja i denaturacja bialka jaja zachodzi w temperaturze:

a) 50- 55°C c) 40- 45°C

b) 35- 40°C d) 20- 30°C

29. Witaming rozpuszczalng w tluszczu jest:
a) tiamina b) ryboflawina C) niacyna d) retinol



30. Patulina wystepuje glownie w:

a) jajach c) jablkach
b) drobiu d) rybach

31. Karmazyn i hamburska- sa to popularne rasy:

a) krolikow ¢) indykow
b) gesi d) kur

32. Najwiecej thuszczow zawiera:

a) soja C) rzepa

b) pasternak d) kukurydza

33. Kasza z twardej pszenicy durum, ktdérej ziarna po oczyszczeniu gotuje si¢ na parze i
poleruje, to kasza:

a) kuskus ¢) peczak

b) manna d) quinoa

34. Rozwaoj drobnoustrojow w zywnosci hamujg:

a) stabilizatory c) konserwanty

b) emulgatory d) regulatory

35. Koncentraty sg to produkty:

a) odwodnione c) z dodatkiem zaggszczacza
b) pozbawione sktadnikéw mineralnych d) odttuszczone

36. Harfa stuzy do:

a) formowania masta ¢) cigcia skrzepu

b) pasteryzacji Smietanki d) homogenizacji mleka

37. Cukier jest niezbedny do przygotowania:

a) syropu c) soku

b) powidet d) kompotu

38. Optymalne warunki przechowywania suszu to:

a) temperatura 6-8°C , wilgotnos¢ 90% c) temperatura 0- 6°C, wilgotno$¢ 80%
b) temperatura 4- 6°C, wilgotnos¢ 70% d) temperatura 10- 14°C, wilgotno$¢ 60%
39. Najwiecej wody znajduje si¢ w 100 gramach:

a) oleju roslinnego C) sataty

b) wolowiny d) sera zottego

40. Shitake jest to:

a) szkodnik zywnoSci C) owoc morza

b) grzyb jadalny d) owoc potudniowy

41. Metoda fizyczng utrwalony zostal:

a) kwas buraczany ¢) kompot ze $liwek

b) kapusta kiszona d) szynka peklowana

42. Do warzyw trwalych zalicza si¢:

a) brokuty b) rzodkiewke C) jarmuz d) pory

43. Cukier wystepujacy w slodzie, bedacy polaczeniem dwdch czasteczek glukozy to:
a) mannoza b) maltoza c) sacharoza d) galaktoza
44. Wanilia jest przyprawa wytwarzang z:

a) OWocOw b) lisci c) korzeni d) kory

45. Zalecana temperatura transportu podrobéw wynosi:

a) 10°C b) 3°C c) 7°C d) 14°C

46. Cielecina jest to migso cielat w wieku:
a) 2 tygodnie - 6 miesiccy b)) 2 -3 lata ) 12 - 18 miesiecy  d) 10 - 12 miesigcy



47. Szkodnik zywnosci 0 nazwie omacnica spichrzanka nalezy do:

a) motyli ¢) chrzaszczy

b) pajeczakow d) roztoczy

48. Naczynie do rozczyniania maki i wyrastania tradycyjnego ciasta chlebowego to:
a) niecka c) dzieza

b) makutra d) mozdzierz

49. Tradycyjna wloska wodka otrzymywana przez destylacje przefermentowanych
wytlokow gronowych, pozostalych po produkcji wina, to:

a) calvados C) grappa

b) whiskey d) gin

50. Substancja slodzacg jest:

a) agar c) tokoferol

b) aspatram d) lecytyna

51. Badanie na obecno$¢ wlosni jest konieczne dla:

a) jagnigciny ¢) baraniny

b) wieprzowiny d) wolowiny

52. Moczenie produktu w aromatyzowanym plynie lub alkoholu to:

a) macerowanie c) peklowanie

b) blanzerowanie d) kandyzowanie
53. Do mieczakoéw nalezg:

a) langusty ¢) homary

b) krewetki d) kalmary

54. Pieprz bialy jest to przyprawa z:

a) niedojrzatych, fermentowanych owocow ¢) dojrzatych owocow
b) zielonych nasion marynowanych w kwasie octowym d) kwiatow

55. Na List¢ Produktow Tradycyjnych, prowadzong przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi wpisywane(i) sa:

a) produkty rolne, srodki spozywcze, napoje spirytusowe  ¢) wylacznie producenci

b) grupy producenckie, stowarzyszenia i osoby fizyczne d) tylko produkty rolne

56. W systemie HACCP, procedury postepowania w przypadku przekroczenia limitow
krytycznych w danym punkcie krytycznym, nazywane sa:

a) dziataniami korygujacymi c) limitami granicznymi
b) kontrolnymi punktami d) walidacja

57. Syrop klonowy jest to specjal:

a) litewski c) meksykanski

b) wtoski d) kanadyjski

58. Produkcja i sprzedaz wedlin z mi¢sa pozyskanego wylacznie spoza wlasnego
gospodarstwa rolnego moze odbywac si¢ w ramach:

a) rolniczego handlu detalicznego d) dostaw bezposrednich
b) dzialalno$ci marginalnej, lokalnej 1 ograniczone;j ¢) sprzedazy bezposredniej
59. Glowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywcezych jest
jednostka podlegla:

a) Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi b) Ministrowi Zdrowia

¢) Prezesowi Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa

d) Dyrektorowi Generalnemu Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa

60. Najwiekszym producentem pieczarek w Europie jest:

a) Hiszpania b) Grecja c) Polska d) Austria



